
    
      

    

 
 
 
 
 

Entrée, plat, dessert  :  39,00 € 

Entrée/plat     ou    plat/dessert  :  33,00 € 
 

  
Salle climatisée 01 40 36 00 12 

 

Les eLes eLes eLes entrées          ntrées          ntrées          ntrées               

 Veloute de carottes, lardons croustillants et chèvre frais 11,00 € 

 Carrots velouté, crispy bacon and fresh goat's cheese  

 Saumon mariné, émulsion coco et citron vert, salade de betteraves 11,00 € 

 Marinated salmon, coconut and lime emulsion, beetroot salad  

 Espuma de chou-fleur violet, œuf parfait et crumble de parmesan 11,00 € 

 Purple cauliflower foam, soft boiled egg and parmesan crumble  

 Terrine du chef et pickles maison 11,00 € 

 Chief 's terrine and homemade pickles  

Les plats      Les plats      Les plats      Les plats       
 La pêche du jour 24,00 € 

 Fish of the day  

 Risotto à la crème de chou romanesco, écrasé de bleu d'Auvergne et noix 24,00 € 

 Romanesco broccoli cream risotto, crushed Bleu d'Auvergne cheese and walnuts  

 Osso Buco, fricassée de pleurotes et polenta snackée 24,00 € 

 Osso Buco, oyster mushroom fricassee and pan-fried polenta  

 Pavé de rumsteck, shiitakes et pommes grenailles rôties 24,00 € 

 Rump steak, shiitake mushrooms and roasted baby potatoes  

Les dessertsLes dessertsLes dessertsLes desserts 
 Le fromage du moment 10,00 € 

 Season's cheese  

 Nage d'oranges, clémentine et kiwi vert 10,00 € 

 Orange, clementine and green kiwi cold soup  

 Mousse au chocolat et glace vanille 10,00 € 

 Chocolate mousse and vanilla ice cream  

 Choux à la vanille et noisettes 10,00 € 

 Vanilla and hazelnut cream puffs  
   
 Café gourmand (hors formule)(hors formule)(hors formule)(hors formule) 9,00 € 


